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Ice Matcha  
Orange 
- Matcha frío  
- Jugo de naranja  
- Hielo 

$17.000

Ice Matcha 
Lime
- Matcha frío 
- Limón  
- Soda tónica.  

$17.000

- Matcha 
- Leche 

- trozos de Oreo
$16.000

Oreo  
Matcha Ice

Ice Mojito 
Espresso
- Espresso,  
- Limón 
- Hierbabuena 
- Sirope y soda. 
$16.000

Ice Espresso 
Orange
- Espresso  
- Jugo de naranja  
- Jegibre y 
romero. 
$15.000

Autoría Tonic

- Espresso 
- Agua tonica 
- Hielo 
$17.000

Oreo Espresso 
Latte

Martini Espresso
- Café de especialidad  
- Vodka 
- Licor de café

$23.000

Café Autoría
- Cappuccino 
cremoso - Chocolate  
- Pistacho
$14.000

- Cafe Frio 
- Yogur  
- Hielo 
$12.000

Yogaccino  
Viet

- Espresso frío  
- Leche 
- Hielo   
- Oreo. $13.000
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Agua $10.000 / $12.000 - Leche $12.000 / $15.000

Te Matcha (7 oz / 12 oz)
Agua $8.000 / $11.000 - Leche $11.000 / $14.000

Te Chai (7 oz / 12 oz)

Golden Milk (7 oz / 12 oz)
$11.000 / $14.000 
calida mezcla de curcuma especias y leche

Aromática  
Fr Rojos /Fr Amarillos
$ 9.000
Infusión cítrica y aromática.

simple y reconfortante 

Leche fría o caliente(7 oz / 12 oz)
$5.000 / $8.500 

Milo (caliente o frio) 12 oz
$10.000 
Clásico, cremoso y delicioso
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Soda Italiana con Fruta
$14.000
Burbujeante y frutal.

Jugo de naranja
$9.000
Natural y vibrante.

Jugos naturales
Agua $9.000 / Leche $10.500
Frutos rojos o frutos amarillos.

Limonada natural
$8.000
Citrica y refrescante.

Agua en botella
Con gas $5.500 / Sin gas $5.000
Siempre bienvenida.

$4.000
Coca cola original / zero

$5.000
Ginger ale

C ordillera Rosada 
$8.000

C orona 
$8.000

C lub Colombia Dorada 
$8.000

C ervezas Kollber 
$15.000
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Huevos fritos 
con parmesano

Capas suaves y cremosas de yogurt griego y granola, 
con frutos rojos o amarillos ideal como  

opción saludable.

Parfait de Fr Rojos o Fr amarillos

$15.000

Huevos fritos 
acompañados de queso 

parmesano y pan artesanal

$10.000

Omelette 
Autoria

Omelette de huevo con 
plátano maduro y tocineta. 

Acompañado de pan 
artesanal

$15.000

Omelette Criollo

Porción de aguacate

Porción de queso

Porción de tomates cherry

Porción de platano maduro

Porción de pan artesanal

Huevo adicional

$4.000

$4.000

$4.000

$4.000

$4.000

$4.000

Omelette de huevo con 
queso mozzarella, tomate 

Cherry, maíz y cebollín. 
Acompañado de pan 

artesanal

$15.000
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Pan artesanal acompañado  
con queso crema, jamón 

serrano y rugula.

$28.000

Tostada 
Mediterranea

Pan artesanal acompañado  
con queso de bufala, tomates 

confitados y pesto Autoría.

$25.000

Tostada Italiana

Sandwich  
croque monsieur

Sandwich  
Tres quesos

Sandwich  
de Jamón de Cerdo

Sandwich  
Ropa Vieja

Con pollo desmenuzado , jamón de 
cerdo, queso mozzarella fundido y 

cebollín.

$26.000

Con queso holandés, mozzarella 
y parmesano. 

Con un dip de pimentón.

$25.000

Con jamón de cerdo, queso 
mozzarella, tomate, lechuga, 

cremoso de aguacate y tzatziki

$26.000

Con carne desmechada, cebolla 
encurtida, dip de pimentón, queso 
holandés, mozzarella y parmesano.

$32.000

Waflebono  
de pollo

Waflebono  
de Carne

Sandwich de 
Waflebono 

Acompañado de pollo 
desmechado, hogao, 

queso mozarella y dip  
de aguacate

$25.000

Acompañado de Carne 
desmechada, hogao, 

queso mozarella y dip de 
aguacate

$26.000

Acompañado de jamón 
de cerdo, rugula, tomate, 
queso mozarella y dip de 

aguacate

$25.000

Waflebono  
con miel de maple

Waflebono  
Autoria

wafle de pan de bono 
acompañado de miel de 

maple

$10.000

Acompañado de cuajada, 
arequipe, culis de mora, 

achiras trituradas y helado.

$17.000
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Palo de queso

Crujiente y delicioso. 
Un clásico irresistible

$10.000

Hojaldre dorado, 
relleno de carne.

$14.000

Pastel 
Argentino

Pastel de Queso 
con Pollo

Torta de 
Almojabana

Con queso costeño 
cuajada y dulce de 

guayaba.

Torta de 
Chocolate

Torta de 
Zanahoria

Torta de 
Amapola

La especialidad de casa

$14.000

Bizcocho de chocolate, 
con cobertura de 

chocolate.

$14.000

Con nueces trituradas 
y frosting de queso 

crema. 

$14.000

Hecha con harina  
de avena y arroz  

endulzada con stevia.

Gluten free

$14.000

Hojaldre dorado 
relleno de pollo  

con queso.

$14.000

Pastel de pollo  
con champiñones Rollo de Canela

Masa suave, canela aromática cubierto 
de frosting de queso crema (Opcional).

$12.000

Galletas de Avena y tipo NY

Strudel de Manzana

Hojaldre crujiente con manzana 
caramelizada y pasas.

$14.000

Alfajor Autoria

Hojaldre dorado 
relleno de pollo 

con champiñones.

$14.000

Crujiente, deliciosas e irresistibles.

Avena - Chocochips NY- Redvelvet NY

$10.000

Relleno de dulce de 
leche, cubierto de coco 

rallado en los bordes

$11.000
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Perfecto para disfrutar 
solo o como 

acompañamiento

$7.000

Helado cremoso, 
acompañado de salsa a tu 

elección 

$12.000

Porción de 
Helado

Copa Helada 
Autoria

Affogato

Helado bañado con 
espresso caliente para  
un contraste perfecto

$15.000

Affogato Baileys 

Helado bañado con 
espresso y de Baileys, 
sofisticado y perfecto 

$20.000

Malteada  de Cafe  
y Arequipe Malteada de Oreo Malteada Rubi Malteada Sol 

Amarillo Malteada Kolber

Helado de vainilla con café 
y arequipe cremoso

$18.000

Helado de vainilla con 
galleta Oreo triturada

$18.000

Helado de vainilla con 

mermelada de fr rojos.

$18.000

Helado de vainilla con 

mermelada de fr amarillos.

$18.000

Helado de vainilla con 

Cerveza Kolber Red Ale.

$24.000

Galleta NY  
con Helado Strudel de manzana 

con helado
Galleta tibia (Red velvet, 
Chocochips o Avena)  
con helado de vainilla 

$15.000

Strudel crujiente de manzana 
con helado de vainilla.

$18.000
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Descubre aromas, orígenes y procesos en una experiencia sensorial única.

Llevamos la experiencia Autoría a tu evento o activación.

Aprende y explora el mundo del café junto a nuestros baristas expertos.

Maridajes y menús diseñados para conectar sabor, historia y origen.

Creamos momentos memorables a la medida de tu ocasión.

Actividades que inspiran, fortalecen y dejan huella.

$10.000
(Consumibles)

$50.000
(Consumibles)

Por hora 

Por hora 

$100.000
(La mitad consumible)

Por hora 

Aliados para 
el crecimiento


